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1. INFORMATII GENERALE S| APLICABILITATE

1.1 Julius Meinl Austria GmbH, cu sediul social Tn Viena, Julius Meinl Gasse nr. 3-7, 1160 Viena,
Austria, Tnmatriculata sub nr. 70668 z la data de 12.08.1988, nr. de inregistrare UID ATU36895801
(denumit in continuare ,,ORGANIZATORUL") si si Julius Meinl Romania S.R.L., cu sediul social in
Targu Secuiesc, Str. Fabricii nr. 1/A, judetul Covasna, inmatriculata la Oficiul Registrului Comertului
sub nr. J14/533/1991, avand cod fiscal RO558580 (denumit in continuare ,,ORGANIZATORUL
LOCAL”) vor organiza Cupa Julius Meinl Barista 2024 (denumita in continuare ,,COMPETITIA”). in
masura in care etapele COMPETITIEI (ETAPA 1, ETAPA 2 si/sau ETAPA 3) au loc in diferite tari,
acestea se organizeaza la nivel local exclusiv de cétre organizatorii locali respectivi, mentionati in
Anexa 1.

1.2. COMPETITIA se organizeaza si se desfasoara in scopul promovarii ORGANIZATORULUI, a
societatilor din grupul sau si a activitatilor, imaginii, experientei, produselor si ofertelor respective ale
acestora.

1.3 COMPETITIA se desfasoara in trei etape: prima etapa de concurs - online (denumita ,,ETAPA 1"),
a doua etapa de concurs - locala (denumita ,,ETAPA 2") si a treia etapa - finala (denumita ,,ETAPA
3"). Participarea la COMPETITIE este gratuita.

1.4. Prezentul Regulament, impreunda cu anexele sale (denumite in continuare impreuna
, ,REGULAMENTUL"), este aplicabil COMPETITIEI si este obligatoriu din punct de vedere juridic
pentru fiecare participant la COMPETITIE (denumit in continuare ,,PARTICIPANTUL"). Prin
inregistrarea la COMPETITIE, PARTICIPANTUL este implicit de acord cu acest REGULAMENT si
garanteaza ca are capacitatea juridicd de a incheia si de a accepta sa fie obligat de acest
REGULAMENT.

REGULAMENTUL este disponibil in mod gratuit oricarui solicitant si sta la dispozifia oricarui
PARTICIPANT, in mod gratuit, pentru consultare, la adresa https://juliusmeinl.com/ro/barista-cup.
Orice persoana interesata va putea descarca REGULAMENTUL de la adresa mai sus mentionata,
acceptarea acestuia fiind o conditie preliminara pentru inscrierea in COMPETITIE. Inscrierea in
COMPETITIE presupune acceptarea implicita, integrald, expresad si neechivocd a prevederilor
prezentului REGULAMENT.

1.5. ORGANIZATORUL, precum si ORGANIZATORUL LOCAL fsi rezerva dreptul de a modifica,
suspenda sau incheia COMPETITIA sau de a modifica prezentul REGULAMENT, dupa cum va
considera de cuviintd. Orice modificare va fi comunicatd PARTICIPANTILOR fin timp util, la aceiasi
adresa mentionata in art. 1.5. Se pot stabili termeni si conditii suplimentare etapelor individuale ale
COMPETITIEI. Acestia vor include, in special, conditiile de participare la respectivele etape.

1.6. Nota de informare cu privire la prelucrarea datelor cu caracter personal (Anexa 6) face parte
integrantd din prezentul REGULAMENT si trebuie s& fie acceptatd de fiecare PARTICIPANT la
inscrierea in COMPETITIE.

2. CONDITII DE PARTICIPARE S| RETRAGERE DIN COMPETITIE

2.1 Pot participa la COMPETITIE persoanele care sunt barista intr-o unitate (de exemplu, cafenea,
restaurant, hotel sau bar) Tn care este listata si in care se serveste cafea Julius Meinl, avand calitatea
de angajati/colaboratori/reprezentanti al unei astfel de unitati.

Raportul de munca dintre PARTICIPANT si unitatea in care este listata si se serveste cafea Julius
Meinl trebuie sa existe pe toatd durata desfasurarii COMPETITIEI.

2.2 Nu pot participa la COMPETITIE angajatii ORGANIZATORULUI/ORGANIZATORULUI LOCAL sau
ai oricaor terti implicati in organizarea COMPETITIEI, in calitate de consilieri sau consultanti, membrii
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ai juriului, etc. sau, in fiecare caz, niciun membru al familiei lor apropiate (inclusiv sotul/sotia, parintii,
bunicii, copiii, fratii, surorile, unchii, matusile si verisorii).

2.3. PARTICIPANTUL trebuie sa aiba cel putin 18 ani impliniti in momentul completarii si transmiterii
formularului de inscriere.

2.4 PARTICIPANTUL trebuie sa fie rezident al tarii in care ia parte la COMPETITIE.

2.5 PARTICIPANTUL poate participa la ETAPA 1 (a se vedea sectiunea 5.1) si ETAPA 2 (a se vedea
sectiunea 5.3.4) a COMPETITIEI doar in tara sa de resedinta.

2.6 ORGANIZATORUL/ORGANIZATORUL LOCAL are dreptul expres de a respinge cererea unui
PARTICIPANT fara a oferi o motivare. In special, ORGANIZATORUL/ORGANIZATORUL LOCAL fsi
rezerva dreptul de a descalifica si/sau de a exclude PARTICIPANTUL din COMPETITIE in orice
moment, in special daca:

2.6.1 acesta a furnizat date (personale) gresite in formularul de inscriere (a se vedea sectiunea 3.1);

2.6.2 exista motive intemeiate pentru ca ORGANIZATORUL/ORGANIZATORUL LOCAL sa creada ca
PARTICIPANTUL ar fi incalcat sau incalca acest REGULAMENT sau orice alte reglementari
obligatorii.

2.7. Participarea la COMPETITIE este strict personala si nu este transferabild. PARTICIPANTUL
trebuie sa participe singur la toate etapele COMPETITIEI si nu are voie sa se foloseasca de ajutorul
unei terte parti.

2.8 ORGANIZATORUL/ORGANIZATORUL LOCAL fTsi rezerva dreptul de a solicita dovada ca
PARTICIPANTUL indeplineste cerintele de eligibilitate pentru COMPETITIE (a se vedea sectiunea 2.1
- 2.4). Neprezentarea unor dovezi privind indeplinirea cerintelor de eligibilitate poate determina
descalificarea de la COMPETITIE si pierderea oricaror premii acordate. Toate deciziile
ORGANIZATORILOR sunt definitive si obligatorii si nu pot face obiectul unei cai de atac.

2.9 Criteriile generale de evaluare pentru toate ETAPELE COMPETITIEI sunt enumerate in Anexa A.
3. INSCRIEREA ONLINE

3.1 PARTICIPANTUL trebuie sa finalizeze procesul de finscriere online pe pagina web a
ORGANIZATORULUI LOCAL Tnainte de data-limita (a se vedea Anexa 1), prin completarea pe
formularul de Tnscriere si transmiterea, in special, a urmatoarelor informatii (personale):

- denumirea si adresa angajatorului,
- numele si prenumele,

- adresa de e-mail,

- tara de domiciliu/resedinta,

- numarul de telefon de contact.

3.2. Este responsabilitatea PARTICIPANTULUI sa se asigure ca datele transmise sunt complete,
exacte si respecta formatul sau instructiunile specificate. Formularele de inscriere incomplete sau
formatate necorespunzator pot fi descalificate si excluse din COMPETITIE la discretia
ORGANIZATORULUI/ ORGANIZATORULUI LOCAL.

3.3. Prin trimiterea unei cereri de inscriere in COMPETITIE, PARTICIPANTUL recunoaste ca a citit, a
inteles si este de acord sa fie evaluat/jurizat pe baza criteriilor enumerate in prezentul REGULAMENT
si la discretia unui juriu numit de ORGANIZATOR/ ORGANIZATORUL LOCAL.
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4 TINUTA

4.1 PARTICIPANTUL poate primi din partea ORGANIZATORULUI/ORGANIZATORULUI LOCAL tinuta
(camasi si sorturi) pentru COMPETITIE.

4.2 PARTICIPANTUL este obligat sa poarte imbracamintea furnizata in conformitate cu instructiunile
verbale si scrise ale ORGANIZATORULUI/ORGANIZATORULUI LOCAL.

4.3 Doar logo-urile Julius Meinl si orice alte logo-uri ale sponsorilor admise Th mod expres de catre
ORGANIZATOR/ORGANIZATORUL LOCAL pot fi purtate de catre PARTICIPANT 1in timpul
COMPETITIEI.

5. PRIMA ETAPA DE CONCURS - ETAPA 1

5.1 ETAPA 1 se desfdsoara online dupa finalizarea procesului de inscriere online (a se vedea
sectiunea 3), separat pentru fiecare tard mentionata in Anexa 1 pe pagina web a fiecaruia dintre
organizatorii locali si Tnainte de data-limita (a se vedea Anexa 1).

5.2. PARTICIPANTII sunt evaluati si punctati de un juriu (a se vedea sectiunea 5.3) in doua categorii:
(i) Latte Art & Barista Skills si (ii) Signature Drink (o retetd proprie de bauturd pe baza de cafea).
Pentru completarea formularului online de inscriere in COMPETITIE vor trebui urmati toti pasi si
completate toate informatiile solicitate pe pagina web a ORGANZIATORULUI LOCAL, inainte de data-
limita (a se vedea Anexa 1).

5.2.1 Latte Art & Barista SkKills:

PARTICIPANTUL trebuie sa trimitd un singur videoclip de buna calitate si de scurta duratd (durata
maxima a videoclipului: 3 minute) care sa demonstreze abilitatile sale cu privire la urmatoarele:

- pregatirea unui shot de espresso la un aparat de cafea cu portafiltre;

- spumarea laptelui;

- turnarea libera a laptelui in shot-ul de espresso pentru a crea latte art.

Espresso si Cappuccino trebuie sa respecte definitiile bauturilor de cafea enumerate in Anexa 3.

Poate fi incarcat un singur videoclip. PARTICIPANTUL trebuie sa se asigure ca videoclipul este clar,
bine luminat si ca permite o evaluare detaliata a abilitatilor PARTICIPANTULUI in fiecare sarcina.

Scopul este de a oferi o imagine completé a abilitatilor de pregétire a cafelei de catre PARTICIPANT,
de la prima doza de espresso pana la prezentarea finala a latte art.

Criteriile detaliate de evaluare privind abilitatile de Latte Art si Barista Skills sunt enumerate in fisa de
jurizare a ETAPEI 1 (Anexa 2).

5.2.2. Signature Drink
PARTICIPANTILOR li se solicita sa prezinte urmatoarele:

e 0 retetda de bautura lichidd care sa contina espresso (inclusiv denumirea bauturii,
ingredientele, cantitatile si instructiunile de preparare)

o fotografia bauturii descrise in reteta.
Se poate incarca doar o singura reteta si o singura fotografie.

Signature Drink-ul trebuie sa demonstreze creativitatea si abilitatea PARTICIPANTULUI Tn crearea
unei bauturi individuale pe baza de espresso, care sa fie atat atragatoare din punct de vedere vizual,
cat si armonioasa din punct de vedere al combinarii ingredientelor.
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Criteriile de evaluare detaliate privind Signature Drink sunt enumerate in Fisa de jurizare a ETAPEI 1
(Anexa 2).

5.3 JURIUL ETAPEI 1

5.3.1 Juriul ETAPEI 1 este format din maximum cinci membri calificati cu experienta in domeniul
cafelei (,,JURIUL ETAPEI 1"). ORGANIZATORUL LOCAL este liber sa aleaga toti membrii juriului,
inclusiv presedintele juriului, dupa cum va considera de cuviinta. Tn cazul in care un membru al juriului
lipseste, ORGANIZATORUL LOCAL poate inlocui membrul respectiv cu orice altd persoana potrivita.

5.3.2 JURIUL ETAPEI 1 va fi condus de un presedinte al juriului care va coordona procesul de
evaluare/jurizare. JURIUL ETAPEI 1 va evalua pe fiecare dintre PARTICIPANTII inscrisi avand n
vedere exclusiv abilitatile acestora.

5.3.3 JURIUL ETAPEI 1 va intocmi o listd de pana la zece (10) PARTICIPANTI pentru fiecare tara
enumeratd Tn Anexa 1, pe baza performantelor din ETAPA 1 si a indeplinirii obligatiei prevazute la
punctul 3.2, cel mai bun PARTICIPANT fiind clasat pe primul loc, al doilea cel mai bun pe locul al
doilea si asa mai departe (",,CASTIGATORUL/CASTIGATORII ETAPEI 1"). in caz de egalitate intre
PARTICIPANTI, JURIUL ETAPEI 1 decide de comun acord care PARTICIPANT demonstreaza cele
mai bune aptitudini in prepararea cafelei si cele mai avansate abilitatide barista. In caz de egalitate de
voturi Tntre membrii juriului, presedintele juriului are votul decisiv.

5.3.4. Toate deciziile JURIULUI ETAPEI 1 sunt definitive si obligatorii si nu pot fi atacate. JURIUL
ETAPEI 1 nu va trebuie sa justifice sau sa explice decizia sa, iar PARTICIPANTUL nu este indreptatit
sa primeasca vreun feedback.

5.4 CASTIGATORII ETAPEI 1 vor fi notificati prin e-mail in cel mai scurt timp.

5.5 Tn cazul in care un CA$TIGATOR din ETAPA 1 accepta sa participe la etapele subsecvente, dar
ulterior nu mai poate participa la restul COMPETITIEI, acesta trebuie sa anunte imediat
ORGANIZATORUL/ ORGANIZATORUL LOCAL.

Intr-un astfel de caz, ORGANIZATORUL/ ORGANZATORUL LOCAL fsi rezerva dreptul de a adresa o
noua invitatie de participare la COMPETITIE PARTICIPANTULUI cu cel mai mare punctaj urmator din
Romania.

6. INTALNIREA INFORMATIVA S| TRAGEREA LA SORTI

6.1 Tnainte de Inceperea ETAPEI 2, vor avea loc intalniri informative cu CASTIGATORII ETAPEI 1.
Data si locul intalnirilor vor fi anuntate in prealabil PARTICIPANTILOR respectivi. Participarea va fi
posibila fie online, fie personal. Aceste intalniri sunt obligatorii pentru tofi CASTIGATORII ETAPEI 1.
Neparticiparea la intalnirile informative fara nicio justificare rezonabila poate duce la descalificare.

6.2. Scopul intalnirilor informative este de a furniza castigatorilor ETAPEI 1 informatiile necesare
pentru ETAPA 2. Tn special, ORGANIZATORUL va explica regulile si procedura detaliatd a ETAPEI 2.

6.3 Tn timpul Intalnirilor informative, se va stabili ordinea participarii din ETAPA 2 prin tragere la sorti.
7. A DOUA ETAPA DE CONCURS (LOCALA) - ETAPA 2

7.1 ETAPA 2 se desfasoara ca eveniment local in fiecare tara mentionata in Anexa 1 si in perioadele
prevazute in Anexa 1. ORGANIZATORUL isi rezerva dreptul de a combina doua sau mai multe tari din
aceeasi regiune (de exemplu, Peninsula Arabica sau Peninsula Iberica) la un singur eveniment local al
ETAPEI 2.

7.2 Numai céstigatorii ETAPEI 1 sunt calificati pentru a participa la ETAPA 2 (,,PARTICIPANTII LA
ETAPA 2).
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7.3 PARTICIPANTII LA ETAPA 2 sunt evaluati si punctati de un juriu (a se vedea sectiunea 7.8) in trei
categorii de concurs: ,,Espresso”, ,,Cappuccino” si ,,Signature Drink", in conformitate cu definitiile
bauturilor de cafea enumerate in Anexa 3.

7.4. PARTICIPANTII LA ETAPA 2 vor prepara cate o bauturd din toate categoriile de concurs numite
fiecarui jurat senzorial. PARTICIPANTII LA ETAPA 2 pot prepara oricate b&uturi doresc, insa vor fi
evaluate doar bauturile servite juratilor senzoriali (a se vedea sectiunea 7.8.1).

7.5. Criteriile de evaluare detaliate, inclusiv criteriile de evaluare tehnica si senzoriald, sunt enumerate
in Fisele de jurizare ale ETAPEI 2 (Anexa 4).

7.6 Prevederile detaliate privind echipamentele, instrumentele si boabele de cafea care trebuie
utilizate de catre PARTICIPANTII LA ETAPA 2 sunt descrise Tn continuare in Anexa 4.

7.7 Durata probelor si penalizari:

7.7.1. Fiecare dintre PARTICIPANTII LA ETAPA 2 va avea la dispozitie 38 de minute la postul de lucru
care le-a fost atribuit, dupa cum urmeaza:

- Timp pentru aranjare mesei de lucru: 7 min.
- Timp de pregatire: 12 min.

- Timp de participare la proba: 12 min.

- Timp de curatare: 7 min.

7.7.2 Un cronometru/ceas care afiseaza timpul va fi clar vizibil pentru membrii juriului si pentru
PARTICIPANTII LA ETAPA 2. PARTICIPANTII LA ETAPA 2 vor fi avertizati cand se termina fiecare
interval de timp acordat (a se vedea sectiunea 7.7.1).

7.7.3. Dacad un PARTICIPANT LA ETAPA 2 nu termind oricare dintre pasii individuali stabiliti Tn
intervalul de timp acordat (a se vedea sectiunea 7.7.1), acesta poate finaliza etapele stabilite cu o
penalizare de un punct pentru fiecare secunda de depasire a limitelor de timp mentionate mai sus,
pana la o penalizare maxima de minus 60 de puncte (1 minut). PARTICIPANTII LA ETAPA 2 care au
nevoie de mai mult de saizeci de secunde n plus vor fi descalificati din ETAPA 2.

7.8 JURIUL ETAPEI 2

7.8.1 Juriul ETAPEI 2 este format din 4 (patru) membri, care sunt parteneri de afaceri si/sau angajati ai
ORGANIZATORULUI/ORGANIZATORULUI LOCAL (denumit ,,JURIUL ETAPEI 2"). Sunt doi jurati
senzoriali, un jurat tehnic si un presedinte al juriului. ORGANIZATORUL/ ORGANIZATORUL LOCAL
este liber sa aleagd toti membirii juriului, inclusiv presedintele juriului, dupd cum va considera de
cuviintd. Tn cazul in care un membru al juriului lipseste, ORGANIZATORUL poate inlocui membrul
respectiv cu orice alta persoana potrivita.

7.8.2 JURIUL ETAPEI 2 va fi condus de un presedinte al juriului care va pre. JURIUL ETAPEI 2 va
evalua fiecare prestatie doar pe baza meritelor/abilitatilor PARTICIPANTILOR LA ETAPA 2.

7.8.3 JURIUL ETAPEI 2 va evalua PARTICIPANTII ETAPEI 2 pe baza Fiselor de jurizare ale ETAPEI 2
(Anexa 4).

7.8.4 In caz de egalitate de puncte intre doi sau mai multi PARTICIPANTI DIN ETAPA 2, punctajul
obtinut de acestia din partea juratilor senzoriali la categoria ,,Espresso” (descris mai detaliat in Anexa
4) va fi decisiv. PARTICIPANTUL LA ETAPA 2 cu cel mai mare punctaj din partea juratilor senzoriali la
categoria ,,Espresso” castiga clasamentul si trece Thaintea oricarui alt PARTICIPANT din ETAPA 2 cu
acelasi punctaj total. In cazul in care PARTICIPANTII LA ETAPA 2 aflati la egalitate au acelasi punctaj
din partea juratilor senzoriali la categoria ,,Espresso”, PARTICIPANTUL LA ETAPA 2 cu cel mai mare
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punctaj total din partea juratilor senzoriali la categoria ,,Cappuccino” (in conformitate cu Anexa 4) va
avea prioritate.

In cazul in care PARTICIPANTII LA ETAPA 2 aflati la egalitate au acelasi punctaj din partea juratilor
senzoriali atat la categoria ,,Espresso” cat si la categoria ,,Cappuccino”, acela cu un punctaj mai mare
din partea presedintelui juriului (in conformitate cu Anexa 4) se claseaza pe primul loc. In cazul in care
exista In continuare egalite intre PARTICIPANTII LA ETAPA 2, JURIUL ETAPEI 2 va decide de comun
acord care dintre acestia are cele mai bune aptitudini in prepararea cafelei si cele mai bune abilitati de
barista. In caz de egalitate de voturi, votul este decisiv este cel al presedintelui juriului.

7.8.5. JURIUL ETAPEI 2 va declara un castigator (,,CA$TIGATORUL ETAPEI 2") si un ocupant al
locului al doilea, pe baza celui mai mare punctaj total al evaluarilor la toate cele trei categorii. Fiecare
eveniment local al ETAPEI 2 va avea un CASTIGATOR AL ETAPEI 2 si un al doilea clasat.

7.8.6. Toate deciziile JURIULUI ETAPEI 2 sunt definitive si irevocabile si nu pot fi contestate.
PARTICIPANTUL LA ETAPA 2 nu este indreptatit la vreun feedback, insd JURIUL ETAPEI 2 poate da
o justificare si/sau explicatii cu privire la decizia sa.

7.8.7 CA$TIGATORII ETAPEI 2 vor primi informatii cu privire la data si programul ETAPEI 3 din partea
ORGANIZATORULUI/ORGANIZATORULUI LOCAL in timp util, dupa ce ETAPA 2 a fost finalizata in
fiecare tara, in termenele prevazute in Anexa 1.

7.8.8 In cazul in care un CASTIGATOR al ETAPEI 2 accepta invitatia, dar ulterior devine incapabil sa
participe la restul COMPETITIEI, acesta trebuie s& notifice de indatda ORGANIZATORUL. Intr-un astfel
de caz, ORGANIZATORUL fisi rezerva dreptul de a adresa o invitatie de participare la COMPETITIE
persoanei clasate cu urmatorul punctaj din tara respectiva.

8. INTALNIREA INFORMATIVA S| TRAGEREA LA SORTI

8.1 Tnainte de inceperea ETAPEI 3, vor avea loc intalniri informative cu CASTIGATORII ETAPEI 2.
Data si locul intalnirilor vor fi anuntate in prealabil PARTICIPANTILOR respectivi. Aceste intalniri sunt
obligatorii pentru toti CASTIGATORII ETAPEI 2. Cu toate acestea, participarea va fi posibila fie online,
fie Tn persoana. Aceste ntalniri sunt obligatorii pentru toti castigatorii din ETAPA 2. Neparticiparea la
Tntalnirile informative fara o justificare rezonabila poate duce la descalificare.

8.2. Scopul intalnirilor informative este de a oferi CASTIGATORILOR ETAPEI 2 informatiile necesare
pentru ETAPA 3. in special, ORGANIZATORUL va explica regulile si termenii si conditiile finale ale
ETAPEI 3, precum si procedura detaliata pentru ETAPA 3.

8.3 In timpul Intalnirilor informative, se va decide ordinea participarii in cadrul ETAPEI 3, prin tragere la
sorti.

9. MAREA FINALA - ETAPA 3

9.1 ETAPA 3 va avea loc la Viena, Austria, Tn data de 19 septembrie 2024 sau la o alta data care va fi
stabilita Tn conformitate cu decizia ORGANIZATORULUI.

9.2 Doar CASTIGATORII ETAPEI 2 pot participa la ETAPA 3 (,,PARTICIPANTII LA ETAPA 3").

9.3 PARTICIPANTII LA ETAPA 3 sunt evaluati si notati de un juriu (a se vedea sectiunea 9.7) in doua
categorii de concurs: ,,Espresso” si ,,Cappuccino”, in conformitate cu definitile bauturilor de cafea
enumerate in Anexa 3. PARTICIPANTII LA ETAPA 3 vor pregati si vor servi cate o bautura din toate
categoriile de concurs numite pentru fiecare jurat senzorial. PARTICIPANTII LA ETAPA 3 pot prepara
cate bauturi doresc, insa vor fi evaluate numai b&uturile servite juratilor senzoriali (a se vedea
sectiunea 9.7.1).
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9.4. Criteriile de evaluare detaliate, inclusiv criteriile de evaluare tehnica si senzoriala, sunt enumerate
in Fisa de jurizare a ETAPEI 3 (Anexa 5).

9.5 Prevederile detaliate privind echipamentele, instrumentele si boabele de cafea care trebuie
utilizate de catre PARTICIPANTII LA ETAPA 3 sunt descrise in continuare in Anexa 5.

9.6 Durata probelor si penalizari:

9.6.1 Fiecare PARTICIPANT LA ETAPA 3 va avea la dispozitie 26 de minute la postul de lucru care i-a
fost atribuit, dupa cum urmeaza:

- Timp de aranjare a mesei de lucru: 5 min.
- Timp de pregatire: 10 min.

- Timpul de participare la proba: 6 min.

- Timp de curatare: 5 min.

9.6.2. Un ceas/cronometru care afiseaza timpul va fi clar vizibil pentru membrii juriului si pentru
PARTICIPANTII LA ETAPA 3. PARTICIPANTII LA ETAPA 3 vor fi avertizati cu privire la scurgerea
fiecarui interval de timp alocat (a se vedea sectiunea 9.6.1).

9.6.3. Daca un PARTICIPANT LA ETAPA 3 nu termina oricare dintre pasii individuali stabiliti Tn
intervalul de timp acordat (a se vedea sectiunea 9.6.1), acesta poate finaliza etapele stabilite, insa cu
aplicarea unei penalizari de un punct pentru fiecare secunda de depasire a limitelor de timp
mentionate mai sus, pana la o penalizare maxima de minus 60 de puncte (1 minut). PARTICIPANTII
LA ETAPA 3 care au nevoie de mai mult de saizeci de secunde in plus vor fi descalificati din ETAPA 3.

9.7 JURIUL ETAPEI 3

9.7.1 Juriul ETAPEI 3 este format din 4 (patru) membri cu experienta in domeniul cafelei, selectati de
catre ORGANIZATOR (,,JURIUL ETAPEI 3"). Existd doi jurati senzoriali, un jurat tehnic si un
presedinte al juriului. ORGANIZATORUL este liber sa aleaga toti membrii juriului, inclusiv presedintele
juriului, dupad cum va considera de cuviinta. in cazul in care un membru al juriului lipseste,
ORGANIZATORUL poate inlocui membrul respectiv cu orice alta persoana potrivita.

9.7.2 JURIUL ETAPEI 3 va fi condus de un presedinte al juriului care va coordona tot procesul de
evaluare. JURIUL ETAPElI 3 va evalua fiecare prestatie exclusiv prin prisma abilitatilor
PARTICIPANTILOR LA ETAPA 3.

9.7.3 Juriul ETAPEI 3 va juriza PARTICIPANTII LA ETAPA 3 pe baza Fiselor de jurizare ale ETAPEI 3
(Anexa 5).

9.7.4 In caz de egalitate intre doi sau mai multi PARTICIPANTI LA ETAPA 3 pentru categoria
,,Espresso”, punctajul obtinut de acestia la categoria ,,Cappuccino” (in conformitate cu Anexa 5) va fi
decisiv. PARTICIPANTUL LA ETAPA 3 cu cel mai mare punctaj la categoria ,,Espresso” va trece
inaintea oricarui alt PARTICIPANT LA ETAPA 3 cu acelasi punctaj total.

In caz de egalitate intre doi sau mai multi PARTICIPANTI LA ETAPA 3 pentru categoria ,,Cappuccino”,
punctajul obtinut de acestia la categoria ,,Espresso” (in conformitate cu Anexa 5) va fi decisiv.
PARTICIPANTUL LA ETAPA 3 cu cel mai mare punctaj din partea juratilor senzoriali la categoria
,,ESpresso” se va clasa Thaintea oricarui alt PARTICIPANT LA ETAPA 3 cu acelasi punctaj total.

in cazul in care PARTICIPANTII LA ETAPA 3 aflati la egalitate au acelasi punctaj ,,Espresso” si acelasi
punctaj ,,Cappuccino Latte Art", cel care are un punctaj mai mare la Impresia Generala din partea
presedintelui juriului (in conformitate cu Anexa 5) se claseazd primul. In cazul in care respectivii
PARTICIPANTI LA ETAPA 3 sunt in continuare la egalitate, JURIUL ETAPEI 3 decide de comun acord
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care dintre acestia are cele mai bune aptitudini in prepararea cafelei si cele mai bune abilitati de
barista. In caz de egalitate de voturi intre membrii juriului, presedintele juriului are votul decisiv.

9.7.5. JURIUL ETAPEI 3 va declara un castigator pentru categoriile ,,Espresso” si ,,Cappuccino” pe
baza celui mai mare punctaj obtinut la categoria respectiva (,,CA$TIGATORII PROBELOR"). JURIUL
ETAPEI 3 va declara, de asemenea, un castigator al locului al doilea si un céastigator al locului al
treilea pentru categoriile "Espresso” si "Cappuccino”.

9.7.6. Castigatorul probei si locul doi si trei la categoria ,,Signature Drink" vor fi alesi de catre toti
spectatorii/invitatii prezenti la ETAPA 3. Acestia vor vota prin scanarea codurilor QR expuse intr-o
zona special desemnata in cadrul ETAPEI 3. Fiecare dintre bauturile ,,Signature Drink" vor fi expuse
cu o fotografie si o descriere insotitoare in zona special desemnat& in acest scop. Numele si tara de
origine ale concurentilor nu vor fi afisate alaturi de bauturile acestora. Céastigatorul va fi cel care va
primi cele mai multe voturi exprimate la categoria ,,Signature Drink" (,,CASTIGATORUL VOTULUI
PUBLIC"). Fiecare invitat are dreptul la un singur vot.

9.7.7 Toate decizile JURIULUI ETAPEI 3 sunt definitive si obligatorii si nu pot fi contestate.
PARTICIPANTII LA ETAPA 3 nu sunt indreptatiti la vreun feedback, insa JURIUL ETAPEI 3 poate da
justificari si/sau explicatii cu privire la deciziile sale.

10. PREMII

10.1 Premiile nu se acorda in cazul incalcarii prezentului REGULAMENT sau Tn cazul in care
PARTICIPANTUL incalca interesele ORGANIZATORULUI. Clauza 7.8.8 se aplica mutatis mutandis.

10.2 PREMIUL ETAPEI 2

10.2.1 Premiul pentru CASTIGATORII ETAPEI 2 din fiecare tard enumeratd in Anexa 1 este
participarea la ETAPA 3 si deplasarea si cazarea la Viena pentru o perioada de doua-trei nopti (2 pana
la 3), pe cheltuiala ORGANIZATORULUI, pentru a participa la ETAPA 3. PREMIUL ETAPEI 2 se
acorda, de asemenea, unui membru al echipei de conducere a cafenelei, restaurantului, hotelului sau
barului in care este angajat CASTIGATORUL ETAPEI 2 (,,INSOTITORUL").

10.2.2. Detaliile (zborul, tipul de cazare, etc.) sunt stabilite de catre ORGANIZATOR dupa cum acesta
va considera potrivit. ORGANIZATORUL va furniza informatiile respective despre deplasarea si
sederea la Viena (de exemplu, datele de calatorie, programul) Tn timp util, dupa finalizarea ETAPEI 2.

10.2.3. Castigatorii ETAPEI 2 si INSOTITORII acestora vor coopera cu ORGANIZATORUL pentru a
beneficia in bune conditii de PREMIUL ETAPEI 2.

10.2.4 Premii suplimentare pentru fiecare dintre cele 10 tari finaliste:

Numarul total al Pret per Valoare totala
Premiile premiilor buc./set [RON] [RON]

Aerator de cafea 10 85 850
Distribuitor de cafea 10 169 1,690
Cafea Belvedere 1kg 10 169 1,690
Cesti de cafea Modern Line x 2 10 46,74 467

= 470 4.697

YA
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10.2.5. Dacd un CASTIGATOR din ETAPA 2 nu ridicd PREMIUL ETAPEI 2 in timp util, la data si
conform programului stabilit de ORGANIZATOR, acesta nu va mai avea niciun drept asupra
respectivului premiu.

in acest caz, concurentul plasat pe locul al doilea (a se vedea sectiunea 7.8.5) va fi considerat ca fiind
noul CA$TIGATOR AL ETAPEI 2 si va fi contactat de ORGANIZATOR 1in timp util pentru a primi
PREMIUL ETAPEI 2.

10.3 PREMIILE ETAPEI 3

10.3.1 Premiul pentru ETAPA 3 va fi acordat CASTIGATORILOR PROBELOR si CASTIGATORULUI
VOTULUI PUBLIC.

10.3.2 PREMIUL ETAPEI 3 este o excursie in Honduras pe cheltuiala ORGANIZATORULUI.
Destinatia poate fi schimbata la decizia ORGANIZATORULUI. Detaliile (tara, zboruri/conexiunile de
zbor, tipul de cazare, etc.) vor fi stabilite de catre ORGANIZATOR, dupa cum acesta va considera
potrivit. ORGANIZATORUL va anunta in timp util, dupa finalizarea ETAPEI 3, informatiile respective
privind calatoria si sederea in tara de origine a cafelei ORGANIZATORULUI (de exemplu, datele de
calatorie, programul).

10.3.3. Castigatorii ETAPEI 3 vor coopera cu ORGANIZATORUL pentru a putea beneficia in mod
corespunzator de PREMIUL ETAPEI 3.

10.3.4 Tn cazul in care un PARTICIPANT obtine mai multe titluri la ETAPA 3 (de exemplu,
PARTICIPANTUL este in acelasi timp CASTIGATORUL categoriei ,,Espresso” si al categoriei
,,Cappuccino"), respectivul CASTIGATOR poate obtine PREMIUL ETAPEI 3 doar o singura data.

10.3.5. Dacd un CASTIGATOR AL PROBELOR sau CASTIGATORUL VOTULUI PUBLIC nu
revendicd PREMIUL ETAPEI 3 la data si conform programului stabilit de ORGANIZATOR, respectivul
castigator nu va mai avea niciun drept asupra premiului. In acest caz, concurentul clasat pe locul al
doilea din categoria respectiva (a se vedea sectiunea 9.7.5 si 9.7.6,) va fi considerat ca fiind noul
CASTIGATOR al categoriei respective si va fi contactat de ORGANIZATOR in timp util pentru a primi
PREMIUL ETAPEI 3.

10.4. Nu se poate acorda contravaloarea in bani a premiilor stabilite.
11. DREPTURI DE AUTOR S| PROPRIETATE INTELECTUALA

11.1 Prin participare, fiecare PARTICIPANT la COMPETITIE transfera ORGANIZATORULUI si
societatilor locale enumerate in Anexa 1 drepturile de proprietate si de utilizare a videoclipurilor si/sau
a fotografiilor, respectiv asupra continutului acestora, fara nicio restrictie (de exemplu, in ceea ce
durata si/sau teritoriu), inclusiv dreptul de a acorda sublicente unor terti. Sunt incluse fotografiile si
videoclipurile realizate de catre PARTICIPANT finsusi, precum si fotografiile si videoclipurile realizate
de catre ORGANIZATOR si/sau societatile locale (Anexa 1) in timpul sau in legatura cu COMPETITIA.

Utilizarea include dreptul de a publica, copia, prelucra, modifica, procesa, adapta si distribui continutul
publicat in intregime sau in parti, precum si dreptul de a compila intreaga lucrare video sau partil din
aceasta, precum si fotografiile intr-un videoclip unic de catre ORGANIZATOR si societétile locale
enumerate in Anexa 1, toate acestea in scopuri promotionale, la discretia ORGANIZATORULUI si a
organizatorilor locali enumerati in Anexa 1. PARTICIPANTUL este obligat sa aiba grija si este
responsabil s& nu existe alte persoane in videoclipul sau fotografia pe care o realizeaza. In
eventualitatea Tn care sunt prezente alte persoane, PARTICIPANTUL se va asigura ca are
consimtamantul scris al acestora pentru fotografie/filmare, precum si pentru inscrierea respectivelor
fotografii/filmari in cadrul COMPETITIEI si pentru toate drepturile identice cu cele pe care
ORGANIZATORUL si organizatorii locali enumerati in Anexa 1 le primesc sub orice forma de la
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PARTICIPANT. Nu este permisa prezenta minorilor in fotografii/videoclipuri.

11.2 Prin trimiterea oricarui continut, inclusiv, dar fard a se limita la retete de bauturi, materiale de
prezentare si imagini, PARTICIPANTUL acordd ORGANIZATORULUI si organizatorilor locali
enumerati Tn Anexa 1 o licenta perpetua, neexclusiva, transferabild, sublicentiabila la nivel global, cu
titlu gratuit, pentru utilizarea, reproducerea, afisarea si distribuirea continutului trimis Tn scopul
organizarii, promovarii si raportarii acestei COMPETITII. Aceste drepturi includ, dar nu se limiteaza la
prezentarea continutului pe site-ul web al COMPETITIEI, pe platformele de social media, materiale
promotionale si media conexe, precum si alte activitati de marketing ale ORGANIZATORULUI si ale
organizatorilor locali mentionati in Anexa 1.

11.3. Prin transmiterea/inscrierea unei retete pentru categoria ,,Signature Drink" (a se vedea
sectiunea 5.2.2), fiecare PARTICIPANT este de acord ca ORGANIZATORUL si societatile afiliate
acestuia sa foloseasca, sa reproduca si sa expuna respectivele retete in scopuri promotionale si de
marketing. PARTICIPANTUL va fi numit si mentionat pentru creatiile sale ori de cate ori retetele sunt
folosite pentru activitati promotionale in afara COMPETITIEI. Prin prezenta, PARTICIPANTUL acorda
ORGANIZATORULUI si organizatorilor locali (Anexa 1) dreptul nerestrictionat de a utiliza reteta in
mod gratuit.

12. OBLIGATII

12.1 PARTICIPANTII sunt obligati s& dea dovada de prudenta si bun simt atunci cand participa la
COMPETITIE si sa respecte si sa asigure siguranta lor si a celorlalti.

12.2 ORGANIZATORII nu garanteaza in niciun fel in ceea ce priveste natura sau calitatea premiilor
care sunt oferite. Toate premiile sunt oferite ,,ca atare", iar orice conditii, garantii sau alte clauze
implicite prin lege sunt excluse prin prezenta in masura permisa de lege.

12.3.0RGANIZATORII nu isi asuma nicio raspundere pentru orice daune, pierderi sau vatamari
suferite de orice PARTICIPANT ca urmare a inscrierii sau participarii la COMPETITIE sau a acceptarii
oricarui premiu; acestea se vor face exclusiv pe propriul risc al PARTICIPANTULUI. Cu toate acestea
prezentul REGULAMENT nu exclude raspunderea ORGANIZATORULUI pentru:

12.3.1 deces sau vatamare corporald cauzata de neglijenta grava a ORGANIZATORULUI,
12.3.2 frauda sau inselaciune savarsita cu intentie; sau
12.3.3 orice alta raspundere care nu poate fi exclusa prin lege.

12.4 PARTICIPANTII sunt de acord sa despagubeasca si sa apere de radspundere ORGANIZATORUL/
ORGANIZATORUL LOCAL, precum si pe angajatii, voluntarii, colaboratorii si alti reprezentanti ai
acestora, ale caror servicii sunt utilizate de catre ORGANIZATOR/ ORGANIZATORUL LOCAL in
legaturd cu COMPETITIA sau cu care ORGANIZATORUL/ORGANIZATORUL are relatii contractuale
ca urmare a participarii PARTICIPANTULUI la COMPETITIE, cu privire la toate pretentiile,
responsabilitatile, pierderile sau daunele de orice fel, fizice sau personale (inclusiv onorariile
avocatilor) care decurg din, au legaturd cu sau sunt rezultatul COMPETITIEI, sau sunt urmarea
nerespectarii de catre PARTICIPANT a acestui REGULAMENT sau a altor dispozitii legale.

13. COSTURI

Fiecare PARTICIPANT fisi va suporta propriile costuri si cheltuieli legate de COMPETITIE, cu exceptia
cazului in care se prevede in mod expres altfel Tn prezentul REGULAMENT.

14. LEGEA APLICABILA

In masura in care este permis din punct de vedere legal, acest REGULAMENT va fi guvernat si
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interpretat in conformitate cu legislatia Republicii Austria, fara a se aplica normele privind conflictul de
legi si Conventia ONU din 1980 privind vanzarile internationale de bunuri.

15. DIVERSE

15.1 In cazul in care se constata c& oricare dintre dispozitiile prezentului REGULAMENT este nul in
totalitate sau partial, inaplicabild sau ineficienta, valabilitatea si aplicabilitatea tuturor celorlalte
dispozitii nu vor fi afectate. Dispozitia nula, ineficace sau inaplicabild va fi inlocuitd, Tn masura permisa
de lege, cu o dispozitie valabila, eficace si aplicabila care se apropie cel mai mult de atingerea
scopului economic urmarit de dispozitia initiala. Acelasi lucru se aplica si in cazul oricaror lacune din
prezentul REGULAMENT.

15.2 Cesiunea de drepturi si obligatii

Drepturile si obligatiile referitoare la sau care decurg din COMPETITIE sunt exercitate exclusiv de
catre PARTICIPANT si nu pot fi cesionate unei terte parti fara acordul prealabil scris al
ORGANIZATORULUIL.

ANEXE:

Anexa A Bareme si proceduri de evaluare

Anexa 1 Lista tarilor participante, a organizatorilor locali, a paginilor web si calendarul competitiei
Anexa 2 Fisele de jurizare ale ETAPEI 1

Anexa 3 Definitii ale bauturilor pe baza de cafea

Anexa 4 Fisele de jurizare ale ETAPEI 2 (inclusiv criteriile de evaluare tehnica, critpareriile de evaluare
senzoriala, criteriile de evaluare a impresiei generale a presedintelui juriului), precum si
echipamentele, instrumentele si boabele de cafea utilizate.

Anexa 5 Fisele de jurizare ale ETAPEI 3 (inclusiv criteriile de evaluare tehnica, criteriile de evaluare
senzoriala, criteriile de evaluare a impresiei generale a presedintelui juriului), precum si echipamentul
instrumentele si boabele de cafea utilizate.

Anexa 6 Nota de informare cu privire la prelucrarea datelor cu caracter personal
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Anexa A
Bareme si proceduri de evaluare

BAREME DE EVALUARE

Concurentii/participantii vor fi evaluati pe baza urmatoarelor bareme:

Da/Nu

Concurentul primeste 1 punct pentru "Da" si 0 puncte pentru "Nu".

Punctaj Numeric (Latte Art): 0-3

Concurentii primesc un punctaj de la 0 la 3 pentru fiecare dintre factorii Contrast, Armonie, dimensiune si
pozitie Tn ceascd, Calitatea spumei si Identificarea modelului, in conformitate cu criteriile prezentate in tabelul
de mai jos. Nu sunt admise jumatatile de punct.

Contrast Armonie, dimensiune si pozitie in ceascd Calitatea spumei | Identificarea
modelului

0 | Nu poate fi evaluat Nu poate fi evaluat Nu poate fi Nu poate fi

evaluat evaluat

1 | Contrastul este slab, | Pentru un consumator dreptaci, atunci | Nivelul 4-5 fin | Modelul nu
ceea ce impiedica | cand toarta este pozitionata la ora 3, | conformitate cu | poate fi
delimitarea  clara  a | modelul apare cu susul in jos. standardele de | identificat 1n
modelului. O  parte calitate a spumei | mod clar.
semnificativa din spuma SCA.
alba pare sa fie integrata
in crema.

2 | Exista o anumitd | Pentru consumatori dreptaci, modelul | Nivelul 2-3 1in | Modelul poate
marmorare intre spuma | este prezentat cu baza intre orele 4 si 8 in | conformitate cu | fi identificat in
alba si crema maro, desi | interiorul paharului. Dimensiunea | standardele de | mod clar.
modelul poate fi | modelului este usor prea mica sau prea | calitate a spumei
identificat clar. Pot fi | mare pentru spatiul disponibil. Modelul | SCA.
observate zone de bej | este pozitionat gresit in pahar (de
acolo unde crema si | exemplu, atinge marginea). in cazul in
spuma s-au amestecat. care sunt turnate mai multe modele,

acestea sunt lipsite de precizie, desi sunt

clar identificabile.
Spuma alb3a si curatd | Pentru consumatori dreptaci, modelul | Nivelul 1-2 1in | Modelul poate
contrasteaza puternic cu | este prezentat cu baza la ora 6 (toleranta | conformitate cu | fi identificat in
culoarea bogata a | intre orele 5 si 7) si cu manerul la ora 3. | standardele de | mod clar si este
cremei. Acest contrast | Dimensiunea modelului se potriveste cu | calitate a spumei | atractiv.
ascutit este evidentiat in | cea a cestii, suficient de mare pentru a | SCA.
cea mai mare parte a | umple spatiul, Idasand Tn acelasi timp loc
modelului. pentru un cadru de crema. in cazul in care

se toarna mai multe modele, acestea

trebuie sa fie complementare si atractive.
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STANDARDE DE CALITATE A SPUMEI SCA

Nivelul 1 e Afost produsa micro-spuma.

e Neted3, lucioasa si umeda.

e  Fara bule vizibile.

Nivelul 2 e Afost produsa micro-spuma

e Netedd si umeda.

e Foarte putine bule mici (<0,5 mm diametru).

Nivelul 3 e A fost produsa micro-spuma.

e Netedd si umeda.

e  Textura micro-spumei cu multe bule mici
(<1mm diametru) si foarte putine bule mai mari
(1-2mm diametru).

Nivelul 4 e Sunt prezente multe bule mari (>1 mm +
diametru).

e Textura este neuniformd/netedd/uscata.

Nivelul 5 e Sunt prezente multe bule mari (>1 mm +
diametru).

e  Foarte uscata si neuniforma, aratand ca si cum
ar fi fost asezata cu o lingura/spatuld standard
mai degraba decat turnata.

Punctaj Numeric (calitate): 0-6

Performanta concurentului va fi evaluata pe o scard de la 0 la 6. Cifrele mici indica o performanta mai slaba, iar
scorurile mai mari indica o performanta mai buna, fiecare punct corespunzand nivelului de calitate prezentat in
tabelul de mai jos. Nu se admit jumatdti de puncte.

0 Nu poate fi evaluat
1 Insuficient

2 Mediu

3 Bun

4 Foarte bun
5

6

0-

Excelent
Exceptional

Punctaj Numeric (impresie generald): 0-3

Scala numerica (impresia generald) este folosita de catre presedintele juriului pentru a evalua impresia generala
a unui concurent in fiecare categorie. La evaluare, juratul ia in considerare criteriile utilizate de juratii senzoriali
si juratul tehnic. Nu se admit jumatati de puncte.

0 Nu poate fi evaluat
1 Impresia generala se incadreaza intre acceptabil si mediu.
2 Impresia generala se incadreaza intre buna si foarte buna.
3 Impresia generala se incadreaza in intervalul de la excelent la
extraordinar.
=
\" A L/
( '5
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PROCEDURA DE EVALUARE

FISA DE JURIZARE INSCRIERE
Evaluarea Latte Art
Membrii juriului vor acorda puncte de la 0 |a 3, in conformitate cu scala numerica (Latte Art).

Evaluarea abilitatilor de barista

Juriul cauta candidati care demonstreaza ca stapanesc tehnica si mestesugul in prepararea cafelei si in latte art.
Membrii juriului vor evalua miscarea si fluiditatea generalda a candidatului la postul de lucru si utilizarea
instrumentelor, echipamentelor si accesoriilor.

Competenta candidatului in ceea ce priveste organizarea fluxului de lucru si organizarea la postul de lucru va
primi un punctaj de la 0 la 6 in conformitate cu scala numerica (de calitate).

Evaluarea Signature Drink

Signature Drink trebuie sa demonstreze creativitatea si abilitatea candidatului de a crea o bautura pe baza de
cafea care sa fie atragatoare din punct de vedere vizual si sa aiba un gust exceptional. Signature Drink trebuie sa
fie lichida si sa contina cel putin o doza de espresso (30 ml +/- 5 ml). Aroma de espresso trebuie sa fie prezenta
in bautura. Este permisa utilizarea alcoolului in Signature Drink.

Competenta candidatului in cele 3 domenii de prezentare, creativitate a retetei si armonie a ingredientelor va
primi un punctaj de la 0 la 6, conform scalei numerice (de calitate). Nu se admit jumatati de puncte.

FISA DE JURIZARE - CRITERIU SENZORIAL

Evaluarea Espresso
a) Aspectul vizual

Membrii juriului vor evalua prezenta cremei in recipient. Pentru a primi un "Da", crema trebuie sa acopere
intreaga suprafata a espresso-ului, fara gauri sau zone neacoperite.

b) Calitatea experientei gustative

Membrii juriului vor evalua calitatea experientei gustative folosind scala numerica (Scala de calitate) in raport cu
un punct de referinta stabilit Tnainte de inceperea concursului si vor acorda punctaje de la 0 la 6.

Evaluarea Cappuccino

a) Recunoasterea vizuala a Latte Art

Membrii juriului vor acorda punctaje de la 0 la 3 in conformitate cu scala numerica (Latte Art).
b) Calitatea experientei gustative

Membrii juriului vor evalua calitatea experientei gustative folosind scala numericad (de calitate) in raport cu un
punct de referinta stabilit inainte de inceperea concursului si vor acorda punctaje de la 0-6

Evaluarea Signature Drink

Membrii juriului vor evalua Signature Drink folosind scala numerica (Scala de calitate) si vor acorda punctaje de
la 0la 6.
/._\:

Julius Meinl

V) A

More than a moment



Bine explicat si prezentat: Concurentul trebuie sa explice juriului modul de preparare al bauturii sale Signature
Drink. Pentru a primi un punctaj ridicat, explicatia trebuie sa includa ingredientele, metodele de preparare,
gustul si aromele bauturii. Daca doreste, concurentul poate da instructiuni juratilor cu privire la modul in care
trebuie s& bea b3utura (de exemplu, sorbind, amestecand). Tn cazul in care nu se dau instructiuni, membrii
juriului vor alege individual modul de evaluare al bauturii Signature Drink.

Prezentare si acuratete: Membrii juriului vor evalua prezentarea bauturii din punct de vedere al creativitatii si
al atractivitatii vizuale. Tn plus, acestia vor evalua gustul b3uturii in comparatie cu descrierea si explicatiile
oferite cu privire la bautura furnizata pentru acuratete.

Experienta gustului: Membrii juriului vor evalua modul in care componentele gustative ale bauturii se
potrivesc intre ele si se completeaza reciproc in experienta totald de consum. Bauturile Signature Drink care
creeaza experiente noi si/sau unice vor primi un punctaj mai mare. Bauturile Signature Drink care imita aroma
unui espresso vor primi un punctaj mai mic. in cazul in care bautura este dezechilibratd sau dacd o components
scade experienta bauturii din punct de vedere gustativ, punctajul va fi redus.

FISA DE JURIZARE - CRITERIU TEHNIC

Toate criteriile incluse in fisa de jurizare tehnica vor fi evaluate folosind scala de evaluare Da/Nu. Concurentul
primeste 1 punct pentru "Da" si zero puncte pentru "Nu". Criteriile pe care fiecare concurent trebuie sa le
indeplineasca pentru a primi un "Da" sunt prezentate mai jos.

Evaluarea Espresso
@Flash la grup: trebuie sa aiba loc dupa indepartarea portafiltrului si Tnainte de fiecare extractie.
Curatarea portafiltrului Tnainte de dozare: sita trebuie sa fie complet uscata si curata inainte de dozare.

Varsare/resturi acceptabile la dozare/macinare: se referd la cafeaua macinata lasatd nefolosita in timpul
competitiei/prepararii. Varsarea/depasirea a mai mult de 5 grame de cafea nefolosita per categorie de bautura
va duce la un punctaj 0.

Dozare si tampareadecvatd: concurentul trebuie sa distribuie uniform cafeaua macinata, urmata de o tampare
dreapta, nivelata cu o presiune adecvata.

Curatarea portafiltrelor (inainte de a le introduce): concurentul trebuie sa curete marginea sitei si flansele
laterale ale portafiltrelor inainte de a le introduce n aparat.

Inserarea si prepararea imediata: concurentul trebuie sa inceapa extractia imediat dupd ce introduce
portafiltrul in aparat, fara nicio intarziere.

Timpul de extractie (20 - 30 de secunde): timpul de extractie trebuie sa se incadreze intr-un interval de 20 - 30
de secunde.

Evaluarea Cappuccino

Competente tehnice: aceleasi criterii tehnice de evaluare pentru Espresso de mai sus.

Lapte:

Latiera goald [pitcher] /curdtat la inceput: Nu trebuie sd se fi umplut pitcher-ul in timpul pregatirii.
Concurentul trebuie sa toarne lapte rece si proaspat intr-o latiera curata.
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Curatarea steamerului nainte de spumare: concurentul trebuie sa curete dispozitivul Thainte de a-l introduce
in pitcher [latierd]

Stergerea steamerului dupa spumare: steamer-ul trebuie curatat cu un prosop dedicat pentru acest dispozitiv.
Curatarea steamerului dupa spumare: concurentul ar trebui sa curete dispozitivul dupa ce a spumat laptele.

Resturi de lapte acceptabile la final (mai putin de 60 ml): latiera trebuie sa fie golitd dupa ce a fost preparata
bautura cu lapte. Sunt acceptate pierderi de lapte mai mici de 60 ml.

Evaluarea Signature Drink
Acelasi criteriu ca si cel pentru evaluarea tehnica a espresso de mai sus.
Evaluare tehnica

a) Managementul postului de lucru/zona de lucru curata la sfarsit: Juratul tehnic va evalua dacd concurentul
indeplineste urmatoarele criterii la un standard acceptabil:

o Fluxul general de lucru demonstreaza competenta si experienta.
o Utilizarea si operarea corectd a aparatului de espresso si a rasnitei.

o Post de lucru curat si bine intretinut (echipament, blaturi, prosoape si latiere) si gestionarea ordonata a cafelei
si a ingredientelor (lapte, ingrediente pentru Signature Drink).

o Orice ingrediente varsate sunt curdtate in timpul concursului.
o Nu trebuie sa se puna lichide sau ingrediente deasupra aparatului de cafea.
b) Curatarea sitelor portafiltrelor:

o Concurentul trebuie sa Indeparteze orice resturi apa, zat de pe sitele portafiltrului prin curdtarea acestora.
Acest lucru se poate realiza prin clatire, folosind un prosop si/sau stergandu-le cu degetele.

c) Igiena generala pe tot parcursul prezentarii: Juratii vor evalua respectarea regulilor de igiena ale concurentilor
pe parcursul intregii prezentari. Printre exemplele de practici inacceptabile se numara atingerea cu mainile a
fetei, gurii sau podelei si apoi folosirea mainilor pentru prepararea bauturii.

d) Utilizarea corectd a lavetelor/prosoapelor: Membrii juriului vor evalua utilizarea corectd si igienica a
lavetelor/prosoapelor de catre concurenti. Concurentul trebuie si foloseasca o lavetd pentru steamer, una
pentru curatarea portafiltrului si una pentru postul de lucru [gratar aparat traditional espresso]. Printre
exemplele de practici neigienice se numara utilizarea unei lavete care a fost scdpatd pe jos, amestecarea
lavetelor pentru diferite utilizari, atingerea cu o laveta a fetei sau a gurii.
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FISA DE JURIZARE PENTRU PRESEDINTELE JURIULUI

Evaluarea Espresso

Scala numerica (impresia generald) este utilizata de catre presedintele juriului pentru a evalua impresia
generala cu privire la fiecare concurent in categoria Espresso si pentru a acorda un punctaj de la 0 la 3.

Evaluarea Cappuccino

Scala numerica (impresie generald) este utilizatd de cdtre presedintele juriului pentru a evalua impresia
generala cu privire la fiecare concurent in categoria Cappuccino Latte Art si pentru a acorda un punctajdelaOla
3.

Evaluarea Signature Drink

Scala numerica (impresie generald) este utilizatd de cdtre presedintele juriului pentru a evalua impresia
generala cu privire la fiecare concurent in categoria "Signature Drink " si pentru a acorda un punctaj dela 0 la 3.

Evaluare tehnici/managementul postului de lucru

Scala numerica (calitate) este utilizata de catre presedintele juriului pentru a evalua aptitudinile tehnice ale unui
concurent si managementul postului de lucru. Juratul va lua in considerare criteriile utilizate pentru Evaluarea
tehnica de pe fisa de jurizare tehnica atunci cand acorda punctajul de la 0 la 6.

Tncadrarea in timp

n cazul in care un concurent nu termind in intervalul de timp alocat, el/ea poate totusi continua proba cu
acordarea unei penalizari de un punct pentru fiecare secunda care depaseste limitele de timp mentionate mai
sus, pana la o penalizare maxima de minus 60 de puncte (1 minut). Concurentii care au nevoie de mai mult de
saizeci de secunde in plus vor fi descalificati.
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Anexa 1

Lista tarilor participante

Termenul limitd pentru Tnscrierea online poate fi stabilit de catre organizatorii locali, insa nu trebuie sa
fie mai tarziu de 31.05.2024. Pentru Romaénia, inscrierea online trebuie sa fie efectuata cel tarziu la
data 30.04.2024.

Perioada aferenta pentru ETAPA 1 poate fi stabilitd de catre organizatorii locali, dar nu trebuie sa fie

mai tarziu de 30.06.2024.

Perioada aferenta pentru ETAPA 2 poate fi stabilitd de catre organizatorii locali, dar nu trebuie sa fie

mai tarziu de 31.07.2024.

Tara Organizator | Link inscriere Data Limita Perioada Perioada
Local pentru Etapa 1l Etapa 2
Inregistrarea
Online
Austria Julius Meinl | https://juliusmeinl.com/at/ba | 14.04.2024 15.04.2024 | 10.06.2024
Austria rista-cup - -
GmbH, 21.04.2024 | 14.06.2024
Vienna
Bosnia Julius Meinl | https://juliusmeinl.com/ba/b | 05.05.2024 06.05.2024 | 27.05.2024
BHd.o.o., arista-cup - -
Ljubuski 10.05.2024 | 07.06.2024
Croatia Julius Meinl | https://juliusmeinl.com/hr/b | 03.04.2024 04.04.2024 | 20.04.2024
Bonfanti arista-cup -
d.o.o,, 06.04.2024
Samobor
Republica | Julius Meinl | https://juliusmeinl.com/cz/b | 30.04.2024 1.5.2024 - | 10.06.2024
Ceha Coffee Inlt., | arista-cup 15.5.2024 -
a.s., org. sl. 14.06.2024
Georgia Premium https://juliusmeinl.ge/barista | 31.05.2024 01.06.2024 | 16.06.2024
Trading Ltd. | -cu - -
15.06.2024 | 31.07.2024
Germania | Julius Meinl | https://juliusmeinl.com/de/b | 15.05.2024 15.05.2024 | 17.06.2024
Deutschland | arista-cup - -
GmbH, 22.05.2024 | 30.06.2024
Ratingen
Ungaria Julius Meinl | https://juliusmeinl.com/hu/b | 30.04.2024 01.05.2024 | 15.05.24 -
Hungary Kft, | arista-cup - 30.06.2024
~—+Budapest 15.05.2024
\

O \oF
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https://juliusmeinl.com/at/barista-cup
https://juliusmeinl.com/at/barista-cup
https://juliusmeinl.com/ba/barista-cup
https://juliusmeinl.com/ba/barista-cup
https://juliusmeinl.com/hr/barista-cup
https://juliusmeinl.com/hr/barista-cup
https://juliusmeinl.com/cz/barista-cup
https://juliusmeinl.com/cz/barista-cup
https://juliusmeinl.ge/barista-cup
https://juliusmeinl.ge/barista-cup
https://juliusmeinl.com/de/barista-cup
https://juliusmeinl.com/de/barista-cup
https://juliusmeinl.com/hu/barista-cup
https://juliusmeinl.com/hu/barista-cup

Italia Julius Meinl | https://juliusmeinl.com/it/ba | 30.04.2024 01.05.2024 | 30.05.2024
Italia SpA, rista-cup - -
Altavilla 08.05.2024 | 06.06.2024
Vicentina
Moldova | SC"Provitus | https://juliusmeinl.com/md/ | 31.05.2024 01.06.2024 | 16.06.2024
Grup" SRL barista-cup - -
15.06.2024 | 31.07.2024
Polonia Julius Meinl | https://juliusmeinl.com/pl/ba | 30.04.2024 01.05.2024 | 17.05.2024
Polska Sp. z | rista-cup - -
0.0, 31.05.2024 | 14.06.2024
Piotrkowek
Maty
Romania | Julius Meinl | https://juliusmeinl.com/ro/b | 30.04.2024 01.05.2024 | 01.07.2024
Romania arista-cup - -
SRL, Tg. 30.06.2024 | 15.07.2024
Secuiesc
Jud.
Covasna
Slovacia | Julius Meinl | https://juliusmeinl.com/sk/b | 01.05.2024 02.05.2024 | 07.06.2024
Coffee Intl. arista-cup -
a.s., 09.05.2024
Bratislava
Emiratele | Julius Meinl | https://juliusmeinl.com/ae/b | 05.05.2024 06.05.2024 | 20.05.2024
Arabe General arista-cup - -
Unite Trading LLC, 13.05.2024 | 08.06.2024
Dubai
SUA Julius Meinl | https://juliusmeinl.com/us/b | 19.05.2024 20.05.2024 | 17.06.2024
North arista-cup - -
America 01.06.2024 | 21.06.2024
LLC,
Pompano
Beach
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https://juliusmeinl.com/it/barista-cup
https://juliusmeinl.com/it/barista-cup
https://juliusmeinl.com/md/barista-cup
https://juliusmeinl.com/md/barista-cup
https://juliusmeinl.com/pl/barista-cup
https://juliusmeinl.com/pl/barista-cup
https://juliusmeinl.com/ro/barista-cup
https://juliusmeinl.com/ro/barista-cup
https://juliusmeinl.com/sk/barista-cup
https://juliusmeinl.com/sk/barista-cup
https://juliusmeinl.com/ae/barista-cup
https://juliusmeinl.com/ae/barista-cup
https://juliusmeinl.com/us/barista-cup
https://juliusmeinl.com/us/barista-cup

Anexa 2

Fisa de jurizare ETAPA 1

Numele concurentului: Data:

Numele juratului:

FISA DE JURIZARE A PARTICIPANTULUI
EVALUAREA VIDEOCLIPULUI

Evaluarea Latte Art

Contrast /3
Armonie, dimensiune si pozitie /3
Calitatea spumei /3
Identificarea modelului /3

Evaluarea abilitatilor de barista

Fluxul de lucru si organizarea postului de lucru /6

EVALUAREA SIGNATURE DRINK

Prezentarea /6

Creativitatea retetei /6

Armonia ingredientelor /6
PUNCTAJ TOTAL /36
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PROCEDURA DE EVALUARE A CONCURENTILOR

Evaluarea Latte Art

Juriul va acorda puncte de la 0 la 3, in conformitate cu scala numerica (Latte Art). Vor fi acordate O
puncte daca nu exista nimic de evaluat. Latte Art este definit ca fiind un model produs prin turnarea
laptelui spumat ntr-un shot de espresso. Evaluarea Latte Art se bazeaza pe calitatea generala si
atractivitatea vizuala, nu pe creativitate. Participantilor nu li se acorda puncte pentru modelele
complexe si/sau complicate de Latte Art; mai degraba, accentul se pune pe competenta lor in
executarea unui model selectat.

Evaluarea abilitatilor de barista

Juriul cauta candidati care demonstreaza stapanirea tehnicii si a maiestriei in prepararea cafelei si a
latte art. Juriul va evalua dinamica generala de lucru a candidatului si utilizarea instrumentelor,
echipamentelor si accesoriilor, precum si organizarea acestuia la postul de lucru.

Competenta concurentului in ceea ce priveste fluxul de lucru si organizarea activitatilor la postul de
lucru va fi punctata de la O la 6, Tn conformitate cu scala numerica (calitate). Nu se admit jumatati de
punct.

Evaluarea Signature Drink

Signature Drink trebuie s& demonstreze creativitatea si abilitatea concurentului de a crea o bautura
pe baza de cafea care sa fie atragatoare din punct de vedere vizual si sa aiba un gust exceptional.
Signature Drink trebuie sa fie lichida si sa contina cel putin o doza de espresso (30 ml +/- 5 ml).
Aroma de espresso trebuie sa fie prezenta in aceasta bautura. Este permisa utilizarea alcoolului n
Signature Drink.

Competenta candidatului Tn cele 3 categorii: prezentare, creativitate a preparatelor si armonie a
ingredientelor va fi punctata cu 0 -6 puncte, conform scalei numerice (de calitate). Nu pot fi acordate
jumatati de punct.
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Anexa 3

Definitii ale bauturilor de cafea

Espresso

Espresso este o bautura de 1 fl. oz. (30 ml +/- 5 ml, inclusiv crema) preparata din cafea macinata,
turnata dintr-o parte a unui portafiltrul dublu, intr-o extractie continua.

Cafeaua este o acumulare de produs prajit din semintele fructului unei plante din genul Coffea.

Toti membrii juriului trebuie sa fie serviti cu un espresso complet. Tn cazul in care cafeaua nu respecta
definitia espresso, atunci punctajul gustativ si/sau tactil va reflecta experienta senzoriala rezultata.
Espresso poate fi preparat cu diferite cantitati de cafea.

Espresso va fi preparat la aparatul sponsorizat, cu temperatura de preparare setata intre 90,5-96
grade Celsius (195-205 grade Fahrenheit). Fiecare filtru de cafea poate fi setat la temperaturi diferite
in acest interval. Cu toate acestea, fiecare bautura trebuie sa fie servita la o temperatura constanta.
Organizatorii competitiei sunt obligati sa foloseasca o singura temperatura pentru la toate
distribuitoarele de cafea.

Presiunea de preparare a espressorului va fi setata intre 8,5 si 9,5 bari.

Este necesar un timp de extractie de 20-30 de secunde.

Crema trebuie sa fie prezenta atunci cand se serveste espresso, cu acoperire integrala.

Espresso trebuie sa fie servit intr-o ceasca de espresso Julius Meinl, din care membrii juriului trebuie
sa poata bea dupa cum este necesar, fara ca acest lucru sa le afecteze capacitatea de a puncta cu
precizie; ca atare, va fi necesar ca ceasca sa nu fie prea fierbinte, sa poata sa fie tinuta si sa se poata
bea din aceasta in conditii de siguranta, astfel incat juratii sa poata evalua corespunzator aceasta
proba. Espresso-ul trebuie sa fie servit membrilor juriului cu o linguritd adecvata, un servetel si apa
fara aroma.

n portafiltre nu se poate pune nimic altceva decat cafea méacinata si apa, in caz contrar bautura va
primi O puncte la toate categoriile disponibile pe fisele de jurizare la proba Espresso.

Cappuccino

Cappuccino este o combinatie intre o singura doza de espresso (conform definitiei espresso din
sectiunea ,Espresso”) si spuma de lapte, care ar trebui sa produca un echilibru armonios intre laptele
bogat si dulce si espresso.

Se recomandé& concurentilor sa foloseasca lapte de vaca pentru bauturile cu lapte. in cazul in care un
concurent intentioneaza sa foloseasca un produs lactat alternativ, acesta trebuie sa notifice ih mod
oficial organizatorul si sa solicite aprobarea cu mult timp inainte de data concursului. Cappuccino
trebuie sa fie servit cu latte art. Latte art este definit ca fiind un model produs prin turnarea spumei de
lapte intr-un shot de espresso. Latte Art poate fi exprimat prin alegerea oricarui model ales de
concurent. Concurentii trebuie sa informeze juriul cu privire la modelul dorit (de exemplu, inima, lalea)
la Tnceputul probei.

Cappuccino-ul trebuie sa fie servit intr-o ceasca de cappuccino Julius Meinl, din care membrii juriului
trebuie sa poata bea dupa cum este necesar, fara ca acest lucru sa le afecteze capacitatea de a
puncta cu precizie; ca atare, va fi necesar ca ceasca sa nu fie prea fierbinte, s poata sa fie tinuta si
sa se poata bea din aceasta in conditii de siguranta. in cazul in care existd o problema functional&
care sa afecteze capacitatea unui jurat de a nota, punctajul "Atentie la detalii" va fi afectat.

Nu sunt permise ingrediente sau adaosuri suplimentare, inclusiv, dar fara a se limita la zahar,
condimente sau arome sub forma de pudra. Acest lucru este valabil si pentru ingredientele care sunt
deja prezente in lapte, in masura in care sunt disponibile. Nu se pot face completéri. Tn cazul in care
se vor face astfel de completari, concurentul va primi O puncte la categoria "Gust".
Bauturile din lapte trebuie sa fie servite juriului cu un servetel si apa fara aroma.
in portafiltre nu se poate pune nimic altceva decat cafea macinata si apd, in caz contrar bautura cu
lapte va primi O puncte la toate categoriile disponibile pe fisele de jurizare tehnica si senzoriala la
proba Cappuccino.

=
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Signhature Drink

O bautura Signature Drink demonstreaza creativitatea si abilitatea unui concurent de a crea o bautura
atractiva si unica pe baza de espresso.

Bautura Signature Drink trebuie sa fie o bautura lichida; membrii juriului trebuie sa o poata bea.
Fiecare Signature Drink trebuie sa contina cel putin 1 shot de espresso (conform definitiei espresso
din sectiunea "Espresso"), in caz contrar concurentul va primi 0 puncte la "Experienta gustativa" pe
fisa de jurizare senzoriala in categoria Signature Drink pentru bautura respectiva.

Espresso-ul folosit in Signature Drink trebuie sa fie preparat in timpul in care respectivul participant
evolueaza in cadrul probei, Tn caz contrar Signature Drink va primi O puncte pentru "Experienta
gustativa" pe fisele de jurizare senzoriala din categoria "Signature Drink".

Trebuie sa fie prezent un gust predominant de espresso, in caz contrar punctajul pentru "Experienta
gustativa" va reflecta experienta senzoriala rezultata.

Bautura Signature Drink poate fi servita la orice temperatura de consum.

Ingredientele care contin alcool pot fi utilizate la proba "Signature Drink". Concurentii sunt sfatuiti sa se
asigure ca prezenta alcoolului in bauturile lor nu acopera gustul total, mentindnd un caracter echilibrat
al aromei.

Toate ingredientele trebuie sa fie comunicate la cerere. Concurentii trebuie sa aduca ambalajul original
al tuturor ingredientelor folosite Tn bautura lor Signature Drink pentru a fi examinate de juriu Tn vederea
verificarii ingredientelor. In cazul in care concurentul nu prezintd ambalajul original atunci cand i se
solicitd, Signature Drink va primi O puncte la toate categoriile disponibile pe fisele de jurizare
senzoriala la proba Signature Drink.

Ingredientele Signature Drink trebuie sa fie pregatite si combinate la fata locului in timpul concursului.
Pregatirea unei bauturi Signature Drink este cuprinsa in categoria "Bine explicata si prezentata " de pe
fisa de jurizare senzoriala. Este acceptata pregatirea Tnhainte de concurs a anumitor ingrediente (de
exemplu, o infuzie de 24 de ore).

Tn portafiltre nu se poate introduce nimic altceva decat cafea méacinata si apd, in caz contrar Signature
Drink va primi O puncte in toate categoriile disponibile pe fisele de jurizare tehnica si senzoriala la
proba Signature Drink.
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Anexa 4

Fisa de jurizare pentru ETAPA 2

Nume concurent: Data:
Nume jurat:
FISA DE JURIZARE SENZORIALA
EVALUARE ESPRESSO
Atractivitate Vizuala
DA NU
Crema
/1
Calitatea experientei gustative
Gust /6
Echilibru /6
Forma /6
Savoare /6
/24
EVALUARE CAPPUCCINO
Atractivitate vizuala Latte Art
Contrast /3
Armonie, dimensiune si pozitie /3
Calitatea spumei /3
Identificarea motivului /3
/12
Calitatea experientei gustative
Gust /6
Echilibru /6
Forma /6
Savoare /6
/24
EVALUARE SIGNATURE DRINK
Bine explicat si prezentat /6
Forma de prezentare si acuratete /6 PUNCTAIJ
Experienta gustului /6 SENZORIAL
/18

B
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Nume concurent: Data:

Nume jurat:

FISA DE JURIZARE TEHNICA

Evaluare Espresso

DA NU Timp de extractie

Curatarea portafiltrului

" - PRV secunde
Uscarea/curatarea portafiltrului/sitei inainte de dozare

Pierderi acceptabile / risipa la dozare / macinare

Dozare si presare uniforma

Curatarea portafiltrului (inainte de introducere)

Cuplare portafiltru si extractie imediata

Timp de extractie (20-30 secunde)

/7

Evaluarea Cappuccino

Abilitati tehnice

DA NU

Curatarea portafilitrului

Uscarea/curatarea portafiltrului/sitei inainte de dozare

Pierderi acceptabile / risipa la dozare / macinare

Dozare si presare uniforma

Curatarea portafiltrului (Tnainte de introducere)

Cuplare portafiltru si extractie imediata

Timp de extractie (20-30 secunde)

/7

Lapte

DA NU

Golirea/curatarea latiera/pitcher la pornire

Curatarea steamer-ului Tnainte de prepararea spumare

Stergerea steamerului spumare, pe exterior

Curatarea steamerului dupa spumare, pe interior

Pierderi de lapte acceptabile la sfarsit (mai putin de 60 ml)

/5
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Evaluare Signature Drink

DA NU
Curatarea portafilitrului
Uscarea/curatarea portafiltrului/sitei inainte de dozare
Pierderi acceptabile / risipa la dozare / macinare
Dozare si presare uniforma
Curatarea portafiltrului (inainte de introducere)
Cuplare portafiltru si extractie imediata
Timp de extractie (20-30 secunde)
/7
Evaluare tehnica generala
DA NU
Organizarea lapostul de lucru/ zona de lucru curata la final
Curatarea sitelor / portafiltrelor
Respectarea regulilor de igiena generala pe toata durata
probelor
Utilizarea corecta a prosoapelor/ lavetelor
/4

Timp de extractie

secunde

SCOR TEHNIC

/30
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Nume concurent:

Data:

Nume jurat:

FISA DE JURIZARE A PRESEDINTELUI JURIULUI

Evaluarea Espresso

/3

Evaluarea Cappuccino

/3

Evaluarea Signature Drink

/3

Evaluare tehnici/organizarea postului de lucru

/6

Incadrarea in intervalul de timp de 12 minute: DA / NU

Timp total: SCORUL
PRESEDINTELUI
Pentru "Nu", numarul total de secunde suplimentare: JURIULUI
secunde.
. /15
Penalizare: (60 max.)
PUNCTAJ PUNCTAJ PUNCTAJ PUNCTAJ PUNCTE SCOR TOTAL
TEHNIC 1 SENZORIAL 1 SENZORIAL 2 PRESEDINTE PENALIZARE
JURIU
/30 /79 /79 /15 ‘

Julius Meinl

More than a moment




Echipamente, instrumente si boabe de cafea
Echipamente si instrumente

Concurentii pot utiliza numai espressorul Rancilio si rasnitele Fiorenzato furnizate de organizator.
Concurentii nu au voie sa modifice, sa ajusteze sau sa inlocuiasca niciun element al espressorului
fara permisiunea organizatorului.

Concurentii nu au voie s& modifice configuratia tehnica a rasnitei, cu exceptia dimensiunii si a dozei
particulelor de macinare de la comenzile externe.

Fiecare post de lucru al concurentilor va fi dotat cu urmatoarele: Espressor, 1 rasnita, 1 Knock Box,
lapte (detalii disponibile inainte de competitie), cos de gunoi, 1 carucior pentru ospatari (pentru a fi
folosit Tn timpul pregatirii si al curateniei), cesti de espresso Julius Meinl, cesti de cappuccino Julius
Meinl, pahare de apa Julius Meinl, cafea boabe Julius Meinl, servetele Julius Meinl, tava de servire
Julius Meinl si masa.

Concurentii trebuie sa concureze cu boabele de cafea furnizate de Organizator.

Concurentii sunt obligati sa aduca toate consumabilele suplimentare necesare pentru prezentarile lor.
Concurentii sunt responsabili pentru echipamentul si accesoriile proprii pe durata concursului.

Lista de consumabile/accesorii pe care concurentul le poate aduce include urmatoarele:

- Aparat/echipament electric suplimentar (maximum doua articole)

- Echipament suplimentar care functioneaza cu baterii (atata timp cat nu incalca nici o alta restrictie
mentionata)

- Tamper

- Pahare de shoturi

- Latiere

- Lapte (optiunea de a folosi lapte furnizat de ORGANIZATOR)

- Cesti/pahare pentru Signature Drink

- Linguri

- Orice ustensile specifice necesare

- Toate echipamentele/accesoriile necesare pentru Signature Drink

- Apa (pentru 2 jurati senzorial)

- Prosoape /lavete curate (pentru practica si pentru concurs)

- Materiale de curatenie (perie de bucatarie, perie pentru rasnita, etc.)

- Toate accesoriile pentru masa de prezentare a juratilor

- Cérucior pentru ospatari (optiunea de a folosi un carucior furnizat de ORGANIZATOR)

Cafea boabe
Concurentii trebuie s& concureze folosind acelasi produs Julius Meinl de cafea boabe in toate cele 3

categorii. ORGANIZATORUL fii va informa pe concurenti cu privire la produsul Julius Meinl cafea
boabe care urmeaza sa fie utilizat in timp util Tnainte de concurs.

Anexa
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FISA DE JURIZARE SENZORIALA

EVALUARE ESPRESSO
Atractivitate Vizuala

Da Nu
Crema
/1
Calitatea experientei gustului
Gust /6
Echilibru /6
Forma /6
Savoare /6
/24
EVALUARE CAPPUCCINO
Atractivitate Vizuald Latte Art
Contrast /3
Armonie, dimensiune & pozitie /3
Calitatea spumei /3
Identificarea modelului /3
/12
Calitatea experientei gustului
Gust /6
Echilibru /6
Forma /6
Savoare /6
/24
SCOR SENZORIAL ESPRESSO SCOR SENZORIAL CAPPUCCINO

/25

/36
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FISA DE JURIZARE TEHNICA

e Evaluare Espresso

Da Nu Timp extractie

Curatare portafiltru

Uscarea/curatarea portafiltrului/sitei inainte de dozare

secunde

Pierderi acceptabile / risipa la dozare / macinare

Dozare si presare uniforma

Curatarea portafiltrului (inainte de introducere)

Cuplare portafiltru si extractie imediata

Timp de extractie (20-30 secunde)

e  Evaluare Cappuccino
e Aptitudini Tehnice

/7

Da Nu Timp extractie

Curatare portafiltru

Uscarea/curatarea portafiltrului/sitei inainte de dozare

secunde

Pierderi acceptabile / risipa la dozare / macinare

Dozare si presare uniforma

Curatarea portafiltrului (nainte de introducere)

Cuplare portafiltru si extractie imediata

Timp de extractie (20-30 secunde)

Lapte

/7

YES NO

Golirea/curatarea latiera/pitcher la pornire

Curatarea steamer-ului fnainte de spumare

Stergerea steamerului dupa spumare, pe exterior

Curatarea steamerului dupa spumare, pe interior

Pierderi de lapte acceptabile la sfarsit (mai putin de 60 ml)

Evaluare Tehnica Generala

/5

Da Nu

Organizarea lapostul de lucru/ zona de lucru curati la final

Curatarea sitelor / portafiltrelor

Respectarea regulilor de igiena generala pe toatd durata

probelor

Utilizarea corecta a prosoapelor/ lavetelor

SCOR TEHNIC

SCOR TEHNIC

CAPPUCCINO

ESPRESSO

/4
SCOR TEHNIC
IMPRESIE GEN.

/7

/12

/4
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Evaluare Espresso

/3

Evaluare Cappuccino

/3

Evaluare Tehnic3 /Organizare post de lucru

/6

Tncadrare in 12 minute: Da / Nu

Timp

total:

Penalizare:

FISA DE JURIZARE A PRESEDINTELUI JURIULUI

n caz de ,,Nu” total secunde suplimentare: secunde.
(60 max.)
PRES. JURIU PRES. JURIU PRESJURIU  EVAL.
ESPRESSO CAPPUCCINO TEHN. & ORG.
/3 /3 /8
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SCOR CATEGORIA ESPRESSO

PUNCTAJ TOTAL

ESPRESSO ESPRESSO ESPRESSO GENERAL ESPRESSO EV.TEHN.& | PUNCTE ESPRESSO
PUNCTAI PUNCTA! PUNCTA! PUNCTA! PUNCTA! ORG. PRES.J. | PENALIZ. | PUNCTA) TOTAL
SENZ. 1 SENZ 2 TEHN. TEHN. PRES. J.
/6
/25 /25 /7 /4 /3
SCOR CATEGORIA CAPPUCCINO
CAPPUCC. CAPPUCC. CAPPUCC. GENERAL CAPPUCC. | TEHN.&ORG. | PUNCTE CAPPUCCINO
PUNCTAJ PUNCTAJ | PUNCTAJ TEHN. PUNCTA! PUNCTAJ PRES. J. PENALIZ. | PUNCTA) TOTAL
SENZ. 1 SENZ 2 TEHN. PRES. J.
/12 /6
/36 /36 /15 /3
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Echipamente, instrumente si boabe de cafea
Echipamente si instrumente

Concurentii pot utiliza numai espressorul Rancilio si rasnitele Fiorenzato furnizate de organizator.
Concurentii nu au voie sa modifice, sa ajusteze sau sa inlocuiasca niciun element al espressorului
fara permisiunea organizatorului.

Concurentii nu au voie sa modifice configuratia tehnica a rasnitei, cu exceptia dimensiunii si a dozei
particulelor de macinare de la comenzile externe.

Fiecare post de lucru al concurentilor va fi dotat cu urmatoarele: Espressor, 1 rasnita, 1 Knock Box,
lapte (detalii disponibile inainte de competitie), cos de gunoi, 1 carucior pentru ospatari (pentru a fi
folosit Tn timpul pregatirii si al curateniei), cesti de espresso Julius Meinl, cesti de cappuccino Julius
Meinl, pahare de apa Julius Meinl, cafea boabe Julius Meinl, servetele Julius Meinl, tava de servire
Julius Meinl si masa.

Concurentii trebuie sa concureze cu boabele de cafea furnizate de Organizator.

Concurentii sunt obligati sa aduca toate consumabilele suplimentare necesare pentru prezentarile lor.
Concurentii sunt responsabili pentru echipamentul si accesoriile proprii pe durata concursului.

Lista de consumabile/accesorii pe care concurentul le poate aduce include urmatoarele:

- Aparat/echipament electric suplimentar (maximum doua articole)

- Echipament suplimentar care functioneaza cu baterii (atata timp cat nu incalca nici o alta restrictie
mentionata)

- Tamper

- Pahare de shoturi

- Latiere

- Lapte (optiunea de a folosi lapte furnizat de ORGANIZATOR)

- Cesti/pahare pentru Signature Drink

- Linguri

- Orice ustensile specifice necesare

- Toate echipamentele/accesoriile necesare pentru Signature Drink

- Apa (pentru 2 jurati senzorial)

- Prosoape /lavete curate (pentru practica si pentru concurs)

- Materiale de curatenie (perie de bucatarie, perie pentru rasnita, etc.)

- Toate accesoriile pentru masa de prezentare a juratilor

- Cérucior pentru ospatari (optiunea de a folosi un carucior furnizat de ORGANIZATOR)

Cafea boabe
Concurentii trebuie s& concureze folosind acelasi produs Julius Meinl de cafea boabe in toate cele 3

categorii. ORGANIZATORUL fii va informa pe concurenti cu privire la produsul Julius Meinl cafea
boabe care urmeaza sa fie utilizat in timp util Tnainte de concurs.
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Anexa 6

NOTA DE INFORMARE PRIVIND PRELUCRAREA DATELOR CU CARACTER PERSONAL
PREAMBUL

La prelucrarea datelor dumneavoastra cu caracter personal, respectam toate reglementarile privind
protectia datelor, in special toate dispozitile Regulamentului (UE) 679/2016 privind protectia
persoanelor fizice in ceea ce priveste prelucrarea datelor cu caracter personal si privind libera
circulatie a acestor date si de abrogare a Directivei 95/46/CE ("GDPR") si toate celelalte reglementari
aplicabile, inclusiv, dar fara se limita la Legea nr. 190/2018 privind masuri de punere in aplicare a
GDPR. Prin aceasta nota de informare va informam in legatura cu datele dvs. personale ce urmeaza
sa fie prelucrate de noi, cu scopurile in care sunt prelucrate datele personale si cu temeiul juridic pe
baza caruia sunt prelucrate datele dvs. personale si modul Tn care va puteti exercita drepturile in
temeiul GDPR, in legatura cu participarea dvs. la Competitia JULIUS MEINL BARISTA CUP 2024.

1 OPERATORI PENTRU PRELUCRAREA DATELOR CU CARACTER PERSONAL
Operatorii pentru prelucrarea datelor cu caracter personal, Tn sensul GDPR, sunt:
JULIUS MEINL AUSTRIA GmbH

Julius Meinl Gasse 3-7

1160 Viena

Austria

e-mail: privacy@meinl.group

Si

JULIUS MEINL ROMANIA S.R.L. (,JMR”)

Sediul: Targu Secuiesc, Str. Fabricii nr. 1A, nr. 1/A, judetul Covasna

Numar de inregistrare: J14/533/1991, Cod de identificare fiscala: RO558580
Date de contact pentru aspecte legate de protectia datelor cu caracter personal:
E-mail: office@meinl.group.

Denumiti in continuare impreuna ,,Organizatorii”.

2 SCOPURI SI TEMEIUL JURIDIC AL PRELUCRARII

Daca sunteti un participant la Competitia JULIUS MEINL BARISTA CUP 2024, asa cum este descris in
Regulamentul Competitiei, vom prelucra datele dvs. cu caracter personal conform celor mentionate n
prezenta nota de informare.

Pentru Tnscrierea dvs. la Competitia JULIUS MEINL BARISTA CUP 2024, prelucrdm urmatoarele date
cu caracter personal pe care le furnizati in timpul procesului de inregistrare/inscriere:

- numele si adresa angajatorului dvs.,

- numele si prenumele,

- tara de domiciliu/resedinta;

- adresa de e-mail si datele de contact (hnumarul de telefon);

- numele si prenumele, precum sii datele de contact ale reprezentantului angajatorului (in cazul

in care vor fi completate aceste informatii in formularul de inscriere).

Temeiul legal pentru prelucrarea acestor date cu caracter personal este consimtamantul
dumneavoastra (articolul 6 alin. (1) litera a) din GDPR), exprimat la momentul completarii formularului
de inscriere in Competitie. Nu sunteti obligati sa va exprimati consimtd@mantul in acest sens insa, daca
nu va veti exprima consimtamantul pentru participarea la Competitie, prin bifarea casutei
corespunzatoare, cererea dumneavoastra de inscriere in Competitie nu va putea fi admisa.

Pentru verificarea indeplinirii conditiilor de participare si jurizare ETAPA 1, vom prelucra urmatoarele
date cu caracter personal care va privesc:

Julius Meinl
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- fotografiifinregistrari  video cu dumneavoastra (atdt fotografile si videoclipurile
incarcate/transmise de dvs. pentru participarea la Competitie, cat si cele din timpul
desfasurarii Competitiei),

- denumirea, reteta si ingredientele bauturii Signature Drink.

Vom prelucra datele aferente imaginilor si videoclipurilor transmise pentru participarea la Competitie,
pentru verificarea indeplinirii conditiilor de participare si procedura de jurizare din ETAPA 1.
Organizatorii vor prelucra aceste categorii de date Tn baza consimtdméntului dumneavoastra expres
(articolul 6 alin. (1) litera a) din GDPR), exprimat la momentul transmiterii/incarcarii respectivelor
fotografii si videoclipuri, prin completarea formularului de Tnscriere la Competitie. Nu sunteti obligati sa
va exprimati consimtdmantul in acest sens insa, dacd nu va veti exprima consimtamantul, cererea
dumneavoastra de participarea dumneavoastra la Competitie Concurs nu va putea fi permisa.

Pentru desemnarea céstigatorilor si acordarea premiilor, vor prelucra date precum:

- seria si numarul actului de identitate,

- adresa de domiciliu/ rezidenta,

- adresa la care se solicita transmiterea premiului,

- fotografia din actul de identitate.
Vom prelucra datele mentionate mai sus conform articolul 6 alin. (1) litera b) din GDPR -
prelucrarea este necesara pentru executarea unui contract la care persoana vizata este parte sau
pentru a face demersuri la cererea persoanei vizate hainte de Tncheierea unui contract.

Alte scopuri
In plus, datele cu caracter personal sunt prelucrate si stocate pentru a promova Competitia JULIUS

MEINL BARISTA CUP 2024 si participantii la aceastda Competitie prin intermediul presei scrise, al
presei online si al altor canale publicitare.

Prelucram aceste date in temeiul art. 6 alin. 1 lit. f) din Regulamentul CE nr. 679/2016, in considerarea
interesului nostru legitim de a promova activitatea Organizatorilor si, daca aceste date vor fi
transferate catre tari terte, datele dvs. vor fi prelucrate in acest scop numai in baza consimtimantului
dvs. exprimat prin bifarea casutei corespunzatoare la momentul completarii formularului de inscriere la
Competitie.

Am analizat si am comparat interesul nostru legitim in raport cu drepturile si libertatile dumneavoastra

si in raport cu consecintele pe care prelucrarea datelor dumneavoastra in scopurile mentionate mai

sus le are asupra dumneavoastrad si am ajuns la concluzia ca nu incélcam drepturile si interesele

dumneavoastra:

- am limitat la maximum atét scopul prelucrarii cat si volumul de date prelucrate;

- am limitat accesul angajatilor nostri la datele dumneavoastréd cu caracter personal strict la
persoanele care au nevoie sa prelucreze aceste date in scopurile indicate mai sus; si

- pastram datele dumneavoastra cu caracter personal in conditii de securitate si protectie adecvata
si nu le vom prelucra in alte scopuri decat cele mentionate Tn cuprinsul prezentei informari.

In cazul in care sunteti un jurat al Competitiei JULIUS MEINL BARISTA CUP 2024, asa cum este
descris in Regulamentul Competitiei, vom prelucra datele dvs. cu caracter personal. Datele dvs. cu
caracter personal sunt necesare pentru contributia dvs. in calitate de jurat in cadrul JULIUS MEINL
BARISTA CUP 2024. Prelucram urmatoarele date cu caracter personal pe care le furnizati in timpul
procesului de candidatura:

- numele si prenumele,

- adresa de e-mail si numarul de contact

- fotografii / videoclipuri cu tine Tn timpul JULIUS MEINL BARISTA CUP 2024,

- CwW
Temeiul legal pentru prelucrarea acestor date cu caracter personal este consimtdmantul
dumneavoastra (articolul 6 alin. (1) litera a) din GDPR), exprimat prin transmiterea datelor catre
Organizatori.
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3. TRANSFERUL DE DATE CATRE TERTI

in general, transferam datele dumneavoastra cu caracter personal céatre terti, daca si in masura in
care exista un temei juridic valabil pentru acest transfer.

Daca este necesar, datele dvs. cu caracter personal vor fi transferate, de exemplu, catre urmatoarele
(categorii de) destinatari:

- Furnizori terti (de exemplu, arbitri externi, agentii de evenimente)

- Partenerii de distributie ai Julius Meinl Austria GmbH si alti afiliati directi si indirecti ai Julius Meinl
Industrieholding GmbH, Viena

- Partenerii organizationali pentru premii (agentii de turism, hoteluri, etc.),

- Agentii de marketing in legatura cu Julius Meinl Austria GmbH si alte societéti locale (a se vedea
Anexa 1) si alti afiliati directi si indirecti ai Julius Meinl Industrieholding GmbH, Viena.

Organizatorii utilizeaza servicii de stocare date de tip cloud, ale caror serverele sunt situate in Europa.
Totodata, alte societéati din grupul de societati al Organizatorilor vor putea solicita accesul la anumite
date cu caracter personal in scop intern administrativ, cum ar fi in scopuri statistice, de evaluare a
performantelor si in alte scopuri de analiza interna, care, insa, nu sunt de natura sa produca efecte
juridice asupra dumneavoastra.

In toate situatiile, transmiterea datelor se va face in situatii concrete, limitat la obiectivul prelucrarii si in
conformitate cu principiile privind prelucrarea datelor cu caracter personal.

Datele dvs.cu caracter personal nu vor fi transferate catre state terte din afara Spatiului Economic
European decéat in scopul mentionat in prezenta notd de informare si numai daca v-ati exprimat
consimtamantul in acest sens.

4. DURATA OPERATIUNII DE PRELUCRARE PROPUSE

Prelucram datele dumneavoastra cu caracter personal pe durata desfasurarii Competitiei JULIUS
MEINL BARISTA CUP 2024. In plus, datele dvs. cu caracter personal vor fi stocate timp de 3 ani
pentru scopurile respective (mentionate in sectiunea 2) in legatura cu JULIUS MEINL BARISTA CUP
2024. in cazul in care suntem obligati sa stocdm datele dvs. cu caracter personal pentru o perioada
mai lunga din cauza obligatiilor legale de pastrare, datele dvs. cu caracter personal pot fi, de
asemenea, stocate pentru perioada mentionatéd de obligatile de péastrare. De asemenea, datele cu
caracter personal pot fi stocate atat timp cét acest lucru este necesar pentru declararea, exercitarea
sau apararea unor drepturi legale.

In cazul in care nu mai avem nevoie de datele dvs. cu caracter personal, le stergem sau le facem
anonime pentru a ne asigura ca nu mai puteti fi identificat.

5. DREPTURILE DUMNEAVOASTRA iN LEGATURA CU DATELE DUMNEAVOASTRA CU
CARACTER PERSONAL

Va puteti exercita drepturile fatd de fiecare responsabil cu prelucrarea individuala.

Aveti dreptul la informatii privind datele dvs. cu caracter personal prelucrate de noi (dreptul de acces
reglementat de articolul 15 din GDPR).

in cazul In care prelucrdm date cu caracter personal inexacte sau incomplete, aveti dreptul la
rectificarea sau completarea acestor date (dreptul la rectificarea datelor reglementat de articolul 16 din
GDPR).

De asemenea, ne puteti solicita sa stergem datele cu caracter personal, care au fost prelucrate ilegal.
Va rugam sa retineti ca va puteti exercita acest drept numai in ceea ce priveste datele cu caracter
personal inexacte, incomplete sau prelucrate Tn mod ilegal sau in alte cazuri in care sunt Tndeplinite
cerintele legale pentru exercitarea acestui drept (dreptul la stergerea datelor reglementat de articolul
17 din GDPR).

De asemenea, aveti dreptul de a obtine din partea operatorului restrictionarea prelucrarii datelor cu
caracter personal care va privesc (dreptul la restrictionarea prelucrarii reglementat de articolul 18 din
GDPR).

Aveti dreptul de a primi datele cu caracter personal care va privesc, pe care ni le-ati furnizat, intr-un
format structurat, utilizat in mod obisnuit si care poate fi citit automat, si aveti dreptul de a transmite
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aceste date cu caracter personal unui alt operator, fara ca operatorul caruia i-au fost furnizate datele
cu caracter personal sa va puna in dificultate (dreptul la portabilitatea datelor reglementat de articolul
20 din GDPR).

In special, aveti dreptul de a va opune, din motive legate de situatia dvs. personala, in orice moment,
prelucrdrii datelor cu caracter personal care va privesc si care se bazeaza pe interesele noastre
legitime. Tn cazul in care interesele noastre legitime nu prevaleaza asupra intereselor, drepturilor si
libertatilor dvs. sau daca prelucrarea nu serveste la revendicarea, exercitarea sau apararea unor
pretentii legale, nu vom mai prelucra datele dvs. cu caracter personal (dreptul la opozitie reglementat
de articolul 21 din GDPR).

In ceea ce priveste consimtamantul dvs. aveti dreptul de a va retrage consimtdmantul in orice
moment. Retragerea consimtaméntului nu afecteaza legalitatea prelucrarii bazate pe consimtamant
Tnainte de retragerea acestuia (dreptul la retragerea consimtamantului reglementat de articolul 7 din
GDPR).

6. FURNIZAREA DE DATE CU CARACTER PERSONAL

Furnizarea de date cu caracter personal este necesara in scopurile mentionate in sectiunea 3. In
cazul in care datele cu caracter personal nu sunt furnizate sau nu sunt furnizate in masura necesara,
participarea la JULIUS MEINL BARISTA CUP 2024 nu este posibila.

7. PROCESUL DECIZIONAL AUTOMATIZAT / CREAREA DE PROFILURI

Nu utilizdm procesul decizional automatizat sau crearea de profiluri.

8. DREPTUL DE A DEPUNE O PLANGERE LA O AUTORITATE DE SUPRAVEGHERE

In cazul in care considerati ca utilizam in mod ilegal datele dvs. cu caracter personal, puteti depune o
plangere la autoritatea de protectie a datelor din tara dvs. in conformitate cu Anexa 1 la prezentul
document.

9. DIVERSE

Ne rezervam dreptul de a actualiza prezentul document ori de cate ori va fi necesar a reflecta

modificarile si/sau cerintele legale si/sau tehnice sau orice modificari ale afacerii (activitatii) noastre.
Vom depune eforturi considerabile pentru a va informa imediat cu privire la astfel de actualizari.
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Anexa 1 - Autoritatile pentru protectia datelor cu caracter personal

Tara

Companie locala

Autoritatea pentru protectia datelor

Austria

Julius Meinl Austria GmbH,
Vienna

Osterreichische
Datenschutzbehoérde

Barichgasse 40-42

1030 Vienna

Austria

Telefon: + 43152 1520
E-Mail: dsb@dsb.gv.at

Croatia

Julius Meinl Bonfanti d.o.o.,
Sveta Nedelja

Hrvatska agencija za zastitu
osobnih podataka

Selska cesta 136

10000 Zagreb

Croatia

Telefon: + 385 1 4609 000
E-Mail: azop@azop.hr

Republica Ceha

Julius Meinl Coffee Intl. a.s.,
Prague

U'Fad pro ochranu osobnich udaju
(UOOU)

Pplk. Sochora 27

170 00 Praga 7

Republica Ceha

Telefon: +420 234 665 111
E-Mail: posta@uoou.cz

Germania
(North-Rhine-Westfalia)

Julius Meinl Deutschland
GmbH, Ratingen

Landesbeauftragte fir Datenschutz
und Informationsfreiheit Nordrhein-
Westfalen

Postfach 20 04 44

40102 Dusseldorf

Germania

Telefon: +49 211/ 38424 0
E-Mail: poststelle@Idi.nrw.de

Ungaria Julius Meinl Hungary Kft, Nemzeti Adatvedelmi es
Budapest Informéaciészabadsag Hatdsag
Falk Miksa utca 9-11
H-1055 Budapesta
Ungaria
Telefon: + 36 1 391 1400
E-Mail: ugyfelszolgalat@naih.hu
Italia Julius Meinl Italia SpA, Garante per la Protezione dei Dati
Altavilla Vicentina Personali
Piazza Venezia n. 11
‘/T)\ ) | - 00187 Roma
“b 2 Italia Y
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Telefon: + 39 06 69 6771
E-Mail: protocollo@gpdp.it

Polonia

Julius Meinl Polska Sp. z o.
0, Piotrkowek Maty

Urzad Ochrony Danych Osobowych

ul. Stawki 2

PL 00-193 Warszawa

Polonia

Phone: + 48 22 53 10 300
E-Mail: kancelaria@uodo.gov.pl

Roméania

Julius Meinl Romania SRL,
Tg Secuiesc Jud. Covasna

Autoritatea Nationala de
Supraveghere a Prelucrarii Datelor
cu Caracter Personal

28-30 G-ral Gheorghe Magheru BId.,
District 1, post code 010336
Bucharest

Romania

Telefon: +40 318 059 211

E-Mail: anspdcp@dataprotection.ro

Slovacia

Julius Meinl Coffee Intl. a.s.,
Bratislava

Urad na ochranu osobnych Gdajov
Slovenskej republiky

Hrani¢na 12

820 07, Bratislava 27

Slovacia

Telefon: +421 2 323 132 14
E-Mail: statny.dozor@pdp.gov.sk
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